TROPHEE MILLE CESKA REPUBLIKA
NARODNI KOLO
2. LISTOPADU 2024

KrajVysocina




PRAVIDLA
5. ROCNIKU NARODNIHO KOLA SOUTEZE
Trophée Mille Ceska republika

1. UCEL SOUTEZE

Gastronomickd soutéz s nazvem , Trophée Mille” (tj. Trofej Philippa Milla) se pofada ve Francii v regionu
Grand Est a jejim cilem je vyzdvihnout talent a motivaci zaka stfednich $kol a udilist s vasni pro kucharské,
cukraiské a ¢idnické Femeslo a zarover vzdat hold bohatstvi regionalni gastronomie. Ugastni se ji studenti
odbornych gastronomickych $kol z Francie i ze zahranici. Zakladatelem a hlavnim organizatorem soutéze je
uzndvany francouzsky Séfkuchar Philippe Mille, drzitel titulu Meilleur Ouvrier de France 2011 a majitel
restaurace Arbane v Remesi. Region Grand Est je partnersky region Kraje Vysocina.

Soutéz Trophée Mille se sklada ze dvou kol:

- narodni kolo soutéze, organizované v rlznych zemich. Vitéz tohoto narodniho kola reprezentuje svou zemi
na mezinarodnim kole soutéze;

- mezindrodni kolo soutéze, tzv. Trophée Mille International, kterého se zucastni vitézové ndrodnich soutézi
a dalsi tymy z fady evropskych i mimoevropskych zemi. Toto kolo se bude konat v mésté Remesi ve Francii
v bfeznu 2025.

Na zadkladé podnétu pana Philippa Milla a ziniciativy Kraje Vysoéina vzedel navrh uspotadat v Ceské
republice narodni kolo soutéZe , Trophée Mille”. Vitézny tym této soutéZe ma pravo reprezentovat Ceskou
republiku na mezinarodni soutéZi Trophée Mille International ve Francii. V pfipadé, Ze vitéz tuto mozZnost
nevyuzije, pravo reprezentovat prechazi na dalsi tym v poradi. Poradatelem mezinarodniho kola soutéze
Trophée Mille je Asociace Mille et Un, kterd nese veSkerou zodpovédnost za jeho usporadani.

Narodni kolo soutéze Trophée Mille Ceska republika je uréeno zdkynim a 7akim (déle v textu uvadime
zaky a mame na mysli jak Zakyné, tak zaky) oboru stfednich gastronomickych skol a stfednich odbornych
ucilist s gastronomickym zamérenim se sidlem v Ceské republice. SoutéZici musi byt Zdky denniho studia
stfedni Skoly v ttiletém, Ctyfletém nebo ndstavbovém oboru vzdélani. Vék soutézicich nesmi v den soutéze
v Ceské republice pFesahnout 24 let a v den konani mezindrodni soutéZe dovrienych 25 let. Kazdou $kolu
mUzZe reprezentovat pouze jeden soutézni tym.

Poradatelem soutézZe je Kraj Vysocina.

Soutéz se sklada ze dvou casti:

1. Korespondencni ¢ast
2. Prakticka cast — narodni kolo soutéze

2. SLOZENi SOUTEZNICH TYMU A PRIHLASKY

Kazdy tym se bude skladat ze dvou soutéZicich, dvojici musi povinné tvofit jedna divka a jeden chlapec. Ze
zdravotnich ¢i jinych zavaznych dlvod( je pfipustnd zména soutéziciho na posledni chvili. Zménu ve sloZeni
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druZstva je vSak nutné ozndmit nejpozdéji 24 hodin pred zacatkem narodniho kola organizatorovi soutéze
na e-mailovou adresu: soutezmille@kr-vysocina.cz.

Povinna dokumentace pfihlasky:

o Seznam ingredienci, technicky list a fotografie slaného pokrmu

o Seznam ingredienci, technicky list a fotografie sladkého pokrmu

o Informacni list

o  Foto tymu (v rozliSeni min. 300 DPI) zpracovano dle pfilohy ¢. 2

Aby bylo ptihlaseni gkoly do narodniho kola soutéZe Trophée Mille Ceska republika 2024 platné, musi $kola
na e-mailovou adresu soutéZe odeslat pfihlasku do soutéZe s kompletni povinnou dokumentaci (dle
instrukci uvedenych v priloze ¢. 1). Prihlasku k soutéZi se vSsemi povinnymi dokumenty je nutné zaslat
nejpozdéji do 4. Fijna 2024, do 10:00 h elektronicky na e-mailovou adresu: soutezmille@kr-vysocina.cz.

Po odevzdani ptihlasky jiz nebude mozné ménit Udaje v ni obsazené.

Prijeti prihlasky do soutéZe bude Skole organizatorem potvrzeno.

3. DATUM A MiSTO KONANI

Korespondencni ¢ast soutéze: 2. kvétna 2024 — 4. fijna 2024, 10:00

Paty roénik Narodniho kola soutéZe Trophée Mille Ceska republika se uskute¢ni v sobotu 2. listopadu 2024
v prostorach nakupniho a zabavniho centra Citypark Jihlava, Hradebni 1. (Datum i misto soutéZze mohou byt
zménény zasahem vyssi moci.) Prezence, prebirka a uskladnéni surovin a dalsiho potfebného vybaveni a
nadobi prob&hne 1. listopadu 2024 v budové OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava, Karoliny Svétlé 2, Jihlava. Skola
zajisti ubytovani a stravovani v ramci celého soutéiniho vikendu. Podrobné informace budou sdéleny
postupujicim druzstviim do Narodniho kola Trophée Mille CR 2024 po vyhodnoceni korespondenéni ¢asti
soutéze.

4. PODMINKY SOUTEZE:

Korespondencni ¢ast:
Soutézici vypracuji seznam ingredienci a technologické postupy na 6 porci slaného a 6 porci sladkého
pokrmu (technické listy) a pofidi fotografie (v minimalnim rozliseni 300 DPI) kazdého pokrmu na bilém talifi
o prdmeéru 30 cm.
PFi pripravé pokrm( musi soutézici povinné pouzit tyto suroviny — soutézici vyuZziji potfebné mnozstvi:

- sumecek africky - filet s kiZi ze ZD Hrotovice (4 filety o celkové hmotnosti 800 — 1 200g )

- brambory - specidlni odr(ida Val Red z VUB Havli¢kdv Brod s.r.o. (1 000 g v baleni)

- véeli med medovicovy z rodinného Véelaistvi Spacek z Cidliny (230 g v baleni)

- Slehané podmasli kysané z Moravia Lacto Jihlava a. s. (500 ml v baleni)
Pozn.: doporucujeme vyuiit povinné suroviny od vyse uvedenych dodavatell jiz v korespondenc¢ni ¢asti
soutéze, protoze takto budou organizatorem dodany pro Narodni kolo Trophée Mille CR 2024.
Technické listy a fotografie pokrm( jsou povinnou soucasti pfihlasky do soutéze.

Korespondencéni ¢ast soutéZze bude vyhodnocena porotou sloZzenou z odborniklG (Jan Horky, Jan Pycha,
Lukds Skala, Tomds Popp, Pavel Sapik, Petr Svoreni, Pavel Mares, popr. jini odbornici) v oblasti gastronomie.
Organizator si vyhrazuje zménu poroty.
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Sest tym{ s nejlep$im hodnocenim se ztéastni narodniho kola soutéze Trophée Mille CR dne 2. listopadu
2024 v Jihlavé. Oznameni o postupujicich z korespondencni ¢asti soutéZze do narodniho kola budou
zaslana vsem pfihlasenym Skolam nejpozdéji 15. fijna 2024.

Prakticka ¢ast — Narodni kolo soutéze Trophée Mille CR

Kazdy tym, ktery postoupi do findle, bude mit za Ukol v ¢asovém limitu 140 minut pfipravit dva pokrmy:
- slany pokrm (hlavni pokrm - 1 omacka, 2 ptilohy) — 6 degustacnich porci,
- sladky pokrm (restauracni moucnik) — 6 degustacnich porci.
Pokrmy budou ptipravené podle predem zaslanych technologickych postupl, servis pokrm( bude
odpovidat fotografiim, které jsou povinnou dokumentaci prihlasky.
Soutézi bude moci prihlizet Siroka verejnost dle aktudlné platnych opatreni.

Ctyfi povinné suroviny budou soutéZicim poskytnuty v den konéni soutéZe, a to v mnoZstvi celkem:

- sumecek africky - filet s k(iZi ze ZD Hrotovice (4 filety o celkové hmotnosti 800 —1 200g )
- brambory - specidlni odr(ida Val Red z VUB Havli¢kdv Brod s.r.o. (1 000 g v baleni)

- véeli med medovicovy z rodinného VeelaFstvi Spacek z Cidliny (230 g v baleni)

- Slehané podmasli kysané z Moravia Lacto Jihlava a. s. (500 ml v baleni)

Pfedmétem hodnoceni nebude ekonomické vyuZiti povinnych surovin.

Ostatni suroviny potfebné pro pripravu obou soutéznich pokrm( si soutéZici pfivezou v den prezence a
prebirky sami, a to v nezpracovaném stavu (umyté, ale dale nijak neupravené). Veskeré suroviny potiebné
k pripravé obou pokrmd, véetné povinnych, musi byt uvedeny na technickych listech k jednotlivym
receptlim.

Je velmi vhodné, aby soutézici pti pfipravé pokrm( pouZili dalsi sezdnni suroviny.

Oba pokrmy musi byt pfedloZeny poroté na bilych talifich o priméru 30 cm, které poskytnou organizatofri.

V pfiloze 3 téchto pravidel najdete popis povinnych surovin a kontakt na jejich dodavatele.

Kaidy soutézni tym se po pfichodu na misto soutéZe odebere na své pracovisté dle casového
harmonogramu v doprovodu pridéleného ¢lena poroty. Tento ¢len poroty zkontroluje technické listy tymu,
pfineseny inventar a suroviny a sezndmi oba soutéZici s vybavenim, které jim bude k dispozici v jejich
kuchynském boxu. Soutézici pak budou mit 10 minut na pfipravu svého pracovisté.

Na pfipravu a odevzdani slaného pokrmu je uréen limit 2 hodiny. Sladky pokrm bude vydan v ¢asovém
limitu 2 hodiny a 20 minut od zahajeni pfipravy jidel. Poté budou mit soutéZici 20 minut na uklid svého
pracovisté.

V pfiloze 4 téchto pravidel naleznete planek kuchyriského boxu, ktery budou mit soutézici k dispozici a
seznam jeho vybaveni a zafizeni. Kazdy tym si musi dal$i potfebné vybaveni a nadobi pro pfipravu svych
soutéznich pokrm0 pfivézt s sebou vlastni. Vybaveni a nadobi bude uloZené ve stohovatelnych
europrepravkach s vikem.



5. PRUBEH SOUTEZE A CASOVY HARMONOGRAM

Casovy harmonogram bude upfesnén pozdé&ji a zaslan viem $koldm, které postoupi do praktické &asti
narodniho kola soutéze.

Pracovni odév a ostatni potieby
Pracovni odév ve formé rondonu, zastéry a pokryvky hlavy zajisti organizator soutéze. Kalhoty a obuv si
obstaraji soutéZici sami.

Kazdy soutéZici si na soutéZ musi donést:
o doklad totoznosti a zdravotni prukaz;
o Cisty kucharsky odév (rondon, zastéru a kucharskou cepici poskytne organizator soutéZe den
predem), kalhoty doporucujeme v barvé cerné;
o obuv s protiskluzovou podrazkou;
o  nékolik utérek;
o potiebny inventar.

Hodnoceni a porota

Vykony soutéznich tymU bude hodnotit odbornd porota, kterd bude vysledky soutéZe v obou castech
soutéze posuzovat v souladu s principy soutézni gastronomie. Rozhodnuti poroty bude kone¢né a nebude
mozné proti nému podat odvoldni ani protest. V pfipadé rovnosti bodového hodnoceni rozhodne o
vysledku predseda poroty.

Pocet bodl mUze byt z nasledujicich dlivod( snizen:
o  poutziti surovin neuvedenych na seznamu ingredienci pro dany chod, pfi¢emz vlastni demi glace je
povolené;
o  zpoZdéni pfi servirovani poroté od 0 do 3 minut od uréeného casu vydeje jidel poroté bude porotou
tolerovano. Za zpozdéni od 4 do 10 minut budou odecteny body (za kazdou minutu zpoZdéni bude
hodnoceni snizeno o 1 bod).

Diskvalifikacni podminky

zpozdéni pfi servirovani delSi nez 10 minut;

nerespektovani hygienickych zdsad;

nevhodna Uprava zevnéjsku a neodpovidajici pracovni obleceni;
pozdni nastup na pracovisté;

pouziti dovezenych, predem pfipravenych polotovar(.

O O O O O

Doprovod

Kazdé druistvo bude doprovézeno jednou ucitelkou/jednim ucitelem v roli koucée. Uditelka/ucitel se
v pribéhu soutéZe nesmi pohybovat v prostoru pracovisté, ovsem obdrzi kuchafsky odév s oznacenim
,kouc¢” a bude mit mozZnost v prlibéhu soutéze stat pred kuchyriskym boxem a slovné koucovat svij tym.



6. VYHLASENI VITEZNEHO TYMU A OSTATNICH OCENENI

Na zavér findlového soutéiniho dne budou predany tyto ceny:
TFi nejlepsi tymy obdrzi tfi hlavni ceny. Odborna porota dale udéli jednu specialni cenu:

- Trophée Mille Ceska republika (tj. narodni trofej Philippa Milla) — vitéz soutéze;
- Cena za 2. misto;
- Cena za 3. misto.

- 2vlastni cena poroty za tymovou spolupraci.
Jeden tym nemuze ziskat vice neZ jednu cenu.

Vitézny tym Narodniho kola soutéie Trophée Mille CR 2024 ma pravo zastupovat Ceskou republiku
v mezinarodnim kole soutéze Trophée Mille International, které se bude konat v Remesi v bieznu 2025.

Naklady za tym vybrany pro ucast v mezinarodnim finale soutéze Trophée Mille 2025 budou hradit
francouzsti organizatofi, a to od jeho pfijezdu do Francie, zpravidla po dobu 3 dn{, za 3 osoby: 2 soutéZici
a 1 osoba jako doprovod. Dalsi vzniklé naklady bude hradit vitézna sSkola s pomoci svého zfizovatele ci

sponzort.

7. ZAVERECNE INFORMACE
Kontakty na organizatory:

soutezmille@kr-vysocina.cz — oficialni emailova adresa soutéze.

Ing. Jana Hadravova, MPA, vedouci oddéleni rozvoje vzdélavani Odboru skolstvi, mladeze a sportu
Krajského ufadu Kraje Vysocina, hadravova.j@kr-vysocina.cz;

vvs

Mgr. Libor Fasora, feditel Obchodni akademie, Vyssi odborné skoly zdravotnické a Stfedni zdravotnické
Skoly, Stfedni odborné skoly sluzeb a Jazykové sSkoly s pravem statni jazykové zkousky lJihlava,
reditel@ozs-ji.cz;

Mgr. Jan Skala, ufednik na Useku zahrani¢nich vztahti a zastoupeni Kraje Vyso¢ina v Bruselu, Odbor
sekretariatu  hejtmana, Oddéleni vnéjSich vztahli Krajského Gfadu Kraje Vysocina,
skala.j@kr-vysocina.cz.

Vice informaci, fotografie, videa: www.trophee-mille.fr/ceska-republika/, ptfipadné
https://www.kr-vysocina.cz/trophee-mille-ceska-republika/ms-122865



mailto:soutezmille@kr-vysocina.cz
mailto:hadravova.j@kr-vysocina.cz
mailto:reditel@ozs-ji.cz
mailto:skala.j@kr-vysocina.cz
http://www.trophee-mille.fr/ceska-republika/

8. PRIHLASENi DO SOUTEZE

Priloha 1: Prihlaska do soutéze véetné informacniho listu, seznamu ingredienci a technickych list(

Prihlaska do soutéZe se bude skladat z téchto jednotlivych dokumenti v nize uvedenych formatech.
Prilohy 1, 2, 3 a 4 prosim vypliite v textovém editoru (nap¥. wordu) a poté uloite/vytisknéte ve formatu
pdf.

V priloze ¢. 1) pfihlasky do soutéze preferujeme elektronicky podpis statutarniho zastupce skoly. Kazdy
dokument prosim zaslete s ndzvem, ktery bude na zac¢atku obsahovat zkratku skoly a cislo pfilohy (nap¥.
OA a HS Havl_Brod_priloha_1). PROSIME O DODRZENI VELIKOSTI A ROZLISENi FOTOGRAFII.

1) PRIHLASKA DO SOUTEZE — zavazné potvrzeni G¢asti — pdf

N

INFORMACNI LIST — daje o $kole a soutéZnim tymu — pdf

A W

SEZNAM INGREDIENCI — SLADKY CHOD + technicky list sladky chod — pdf
FOTOGRAFIE SOUTEZNIHO TYMU — JPEG, GIF, PNG, BMP, TIFF, min. velikost 300 DPI

Ul

)
)
) SEZNAM INGREDIENCI — SLANY CHOD + technicky list slany chod — pdf
)
)
)

FOTOGRAFIE SLANEHO POKRMU - JPEG, GIF, PNG, BMP, TIFF, min. velikost 300 DPI

()

7) FOTOGRAFIE SLADKEHO POKRMU — JPEG, GIF, PNG, BMP, TIFF, min. velikost 300 DPI
Priloha 2: Vzorova fotografie soutézniho tymu a soutéznich pokrma (povinna dokumentace prihlasky)
Pfiloha 3: Povinné suroviny

Pfiloha 4: Podoba kuchyriského boxu

Zaslanim prihlasky vyjadfuje Skola souhlas s pravidly a podminkami soutéze. Souc¢asné bere na védomi,
ie poradatel bude v pribéhu konani Narodniho kola Trophée Mille Ceska republika 2024 poftizovat
fotografické a audiovizualni zaznamy, jejichz tcelem je dokumentovani samotné udalosti a jez mohou byt
nasledné zverejnény v médiich, pfipadné materidlech jednotlivych Skol za ucelem informovani o akci a

prezentace samotné Cinnosti zucastnénych stran.

Dale skola bere na védomi a vyslovné souhlasi stim, aby poradatel akce zverejnil vysledky soutéze
s uvedenim poradi Ucastnik(l prostfednictvim svych webovych stranek ci jinych komunikacnich kanald.
O staZeni konkrétnich fotografii zvefejnénych poradatelem soutéZe je mozné zadat Ing. Janu Hadravovou,
MPA (hadravova.j@kr-vysocina.cz).
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Cést 1) prihlagky do soutéze

PRIHLASKA DO SOUTEZE - ZAVAZNE
POTVRZENI UCASTI

SEFEANT SKOIA vttt sae e se zavazuje k Ucasti v Narodnim
kole souté’e Trophée Mille Ceskad republika 2024, které se bude konat vsobotu 2. listopadu 2024

v ndkupnim centru Citypark Jihlava, Hradebni 1, Jihlava.

Soucasné stredni Skola potvrzuje, Ze je informovana o pravidlech a podminkach soutéze véetné skutecnosti,
Ze poradatel bude v prabéhu konani soutéZe porizovat fotografické a audiovizudlni zaznamy, za ucelem

dokumentovani akce.

Podpis feditele Skoly:

POVINNA DOKUMENTACE PRIHLASKY:

¢ Informachni list

e Skupinova fotografie obou soutéZicich (barevna fotografie ve vysokém rozliseni, min. 300 DPI) -
zpracovana dle pfilohy ¢. 2

o Fotografie obou chodl (barevna fotografie ve vysokém rozliSeni, min. 300 DPI) - zpracovany dle
pfilohy €. 2

e Seznam ingredienci pro slany chod

e Seznam ingredienci pro sladky chod

o Technicky list pro slany chod

e Technicky list pro sladky chod



Cast 2) prihlasky do soutéie

INFORMACNI LIST

STREDNI SKOLA

Nazev:
Adresa:
Telefon:
E-mail:

Internetové stranky:

Kontaktni osoba

PFijmeni

Jméno

Telefon

Mobil

E-mail

Statutarni zastupce Skoly

PFijmeni

Jméno

Telefon

Mobil

E-mail




DOPROVOD (je vhodné, aby doprovod byl uditelka/ucitel, ktery
zaroven pripravoval tym na soutéz)

Ptijmeni

Jméno

Adresa

PSC

Mésto

Velikost rondonu
https://www.proficook.cz/rondony.php

SOUTEZICI DRUZSTVO

KUCHYNE

Soutézici 1 Soutézici 2

PFijmeni

Jméno

Adresa

v

PSC

Mésto

Vék

Velikost rondonu
https://www.proficook.cz/rondony.php
zastéra a pokryvka hlavy

v univerzalnich velikostech.
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Cést 3) prihlagky do soutéze

SEZNAM INGREDIENCI — SLANY CHOD

Kazdy soutézici musi na tento seznam povinné uvést vSechny ingredience ptinesené pro pfipravu
jednotlivych receptl. Tento dokument musi byt spravné vyplnén, protoZze bude podroben kontrole, aby
bylo mozné ujistit se o dodrzeni uvedeného a pouzitého mnozstvi.

e

SEZNAM SESTAVENY SOUTEZicimI CAST VYHRAZENA PRO KONTROLU ZBOZi

MERNA JEDNOTKA . " L
INGREDIENCE ) CELKEM PRED SOUTEZI PO SOUTEZI
(kg, litry, ks, svazky...)

POZNAMKY:
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TECHNICKY LIST — SLANY CHOD

NAZEV RECEPTU:

POPIS RECEPTU:

SPECIFICKY MATERIAL:
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Cést 4) prihlagky do soutéze

SEZNAM INGREDIENCI — SLADKY CHOD

Kazdy soutézici musi na tento seznam povinné uvést vSechny ingredience prinesené pro ptipravu
jednotlivych receptl. Tento dokument musi byt spravné vyplnén, protoze bude podroben kontrole, aby
bylo mozné ujistit se o dodrZeni uvedeného a pouzitého mnozstvi.

~ 7

SEZNAM SESTAVENY SOUTEZicimMI CAST VYHRAZENA PRO KONTROLU ZBOZi

MERNA JEDNOTKA . " L
INGREDIENCE ) CELKEM PRED SOUTEZI PO SOUTEZI
(kg, litry, ks, svazky...)

POZNAMKY:
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TECHNICKY LIST — SLADKY CHOD

NAZEV RECEPTU:

POPIS RECEPTU:

SPECIFICKY MATERIAL:
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Césti 5, 6, 7) prihlasky do soutéZe dle tohoto vzoru (viz fotografie tymu a fotografie obou pokrm)

Priloha €. 2: Vzorova fotografie soutézniho tymu a soutéznich pokrmu
(povinna dokumentace prihlasky)
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Priloha €. 3: Povinné suroviny

Sumecek africky, filet s klizi — Zemédélské druzstvo Hrotovice

Cerstvé 100% rybi maso ze sumecka afrického pochdzi z viastniho chovu v Hrotovicich na Vysociné. Filety jsou vakuové balené, bez obsahu pridatnych
Idtek. Maso bez kosti mad pevnou strukturu, jemnou chut's typickym rybim aroma.

Producent:
Zemédélské druzstvo Hrotovice
Milacka 603
675 55 Hrotovice
Telefon: 725 335 085 (objednavky)
e-mail: eshop@zdhrotovice.cz
web: www.eshop.zdhrotovice.cz
StaZeno: https://www.eshop.zdhrotovice.cz/jak-nakupovat/

L (] r r L4 Y o4 r
Lilek brambor, odrida Val Red — Vyzkumny ustav bramboraisky HB
Odrida md stredné velké aZ velké, dlouhé hlizy s mélkymi aZ stfedné hlubokymi ocky se stfedné cervenou slupkou a cervenostrakatou duZninou.
Polorand aZ polopozdni odriida pro pfimy konzum a pro specidini vyuZiti na barevné vyrobky. Varené hlizy jsou stiedné pevné konzistence, stfedné
vlhké, stfedné moucnaté, jemné aZ stredné hrubé struktury, varny typ B.
Odrada byla vyslechténa Vyzkumnym Ustavem bramborarskym Havlickav Brod..
Vznikla kfizenim odrGd Valfi x Olivia. Registrovéna byla v roce 2022.

Producent:
Vyzkumny Gstav bramborafsky Havlickav Brod, s.r.o.
Dobrovského 2366
580 01 Havlickav Brod
Telefon: 778 713 303 (p. Frantisek Soucek)
E-mail: soucek@vubhb.cz
web: www.vubhb.cz
StaZeno: https://www.vubhb.cz/cs/clanky/brambory/val-red-varny-typ-b

L] r L] ’ v v ré )4 4
Med medovicovy — rodinné Vcelarstvi Spacek
Medovicovy med je oficidlnim ndzvem pro tmavy lesni med. Je nejvyraznéjsi, obsahuje vic minerdl( a mad celkové zajimavéjsi chut. Zpravidla je
tmavsi, protoZe obsahuje barviva obsaZend v mize drevin. Prvotfidni kvalita nasich med je vyhldsend nejen v nasem kraji.
Mg jesté vice fruktézy neZ kvétovy med, obsahuje mnoZstvi dextrind a flavonoidd.
Mad velmi lahodnou chut a specifickou vini

Producent:
VéelaFstvi Spacek / Petr Spacek
Cidlina 31
675 44 Cidlina, okres Trebic
telefon: +420 607 592 366
e-mail: obchod@vcelarstvispacek.cz
web: www.vcelarstvispacek.cz
StaZeno: https://www.vcelarstvispacek.cz/medy/med-medovicovy-450g/

Slehané podmasli kysané — Moravia Lacto Jihlava a. s.

Mlécny vyrobek ziskany kysdnim podmdsli za pouZiti mikroorganismd, tepelné neoSetreny po kysacim procesu.

Neobsahuje konzervacni latky, barviva ani aromata. Md lahodnou krémovou chut, pfimérené hustou konzistenci.

Podmadsli je zdrojem bilkovin, minerdlnich Idtek a vitamind. ; g I
d

Producent:

Moravia Lacto a.s. - Bohemilk
Jirdskova 2430/90 ;
586 01 Jihlava Fadmdal
telefon: +420 567 584 200 (zakaznické centrum) m_:ﬁ::__
e-mail: moravia@moravialacto.cz R i

web: www.mleko.cz
Stazeno: https://www.mleko.cz/produkt/podmasli-kysane-05-1/
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Priloha ¢. 4:
Podoba kuchynského boxu 2024
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Orientacni schéma kucharského hnizda — pohled z 2. patra pasaze
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Vybaveni kucharského hnizda pro soutézici 2024:

Konvektomat Retigo Orange Vision 623 i, 6x GN 2/3 1x

Holdomat Retigo 5x GN 1/1 1x

Indukéni vaFic Profi 3 500 W 2x

Lednice/chladici box dle prostorovych moznosti 1x

Mraznicka (spolec¢na pro vsechny tymy) 1x

Sokovy zchlazovaé 5 x 1/1 (spoleény pro viechny tymy) 1x Novinka 2024
Stojanova police s infraohfevem (rozmér 1200 x 400) 1x

Pracovni stll nerezovy — otevieny, rozmér 1800 x 600 2 X

Pracovni stll nerezovy — otevieny, rozmér 1500 x 600 2 X

Bilé mélké talife o priméru 30 cm 12 x

(6 talird pro slany pokrm a 6 talif pro sladky pokrm)

Gastronadoba (rozmér odpovida rozmérim trouby) 2x
Sada 3 profesionalnich hrncl nerez pro indukci 1x
Barevna prkénka polyethylenova 2x

(rozmér cca 50 cm x 30 cm)

Kulatd misa nerez (prlimér cca 20 cm, 25 cm) 2x
Sada profesionalnich uklidovych prostredkd 1x
Sada mikrobylinek v krabi¢ce od firmy Gardenauts 1x Novinka 2024

3 druhy mikrobylinek: hrach sety, fedkvicka, lichorefiSnice
(pozn.: dodavatel si vyhrazuje pravo jednu z uvedenych www.gardenauts.cz
mikrobylinek zaménit za jiny druh, dle sezénni nabidky)

Stazeno: https://gardenauts.cz/o-nas/

Ostatni potfebné pomicky a vybaveni si pfiveze kazdé soutéini druzstvo. NoZe nejsou soucasti
dodanych pomiicek. Pozor na omezeny prostor a omezené moznosti uloZzeni pomticek a surovin.

Pfebirka a kontrola surovin dle technickych listi a uskladnéni surovin zicastnénych druistev
probéhne 1. 11. 2024 v budové OA, VOSZ a SZS, SOSS Jihlava, Karoliny Svétlé 2, Jihlava.

Povinné suroviny dle propozic doda organizator v uvedeném mnoistvi pfimo na misto soutéze
dne 2. 11. 2024 do nakupniho a zabavniho centra Citypark Jihlava, Hradebni 1.

Dalsi upresnéni bude soucasti pozvanky pro postupujici druzstva do Narodniho kola Trophée
Mille Ceska republika 2024. Propozice jsou souéasti Pozvanky a Pfilohy €. 1.
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