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ARTICLE 1 : OBJET DU CONCOURS

Dans le cadre de la valorisation de la formation et du patrimoine
de la Région Grand Est, il est organisé un concours
gastronomique intitulé « Trophée Mille ». Ce concours est ouvert
aux élèves de niveau 3, 4 et 5 de la filière « cuisine –
restauration », de tous les établissements français et étrangers
(BAC, BP, BT, CAP, BEP, MC, BTS …). Chaque équipe
représentera son école, son C.F.A. Interpro, ou son lycée.

Le Trophée se présente en deux étapes : 
Une sélection nationale où les équipes participantes seront
sélectionnées, selon la qualité des dossiers écrits, par le
Chef Philippe Mille et son comité. Nous demandons un texte
de 250 mots rédigé (sous format Word) par l’équipe, sur le
thème “Le service en restaurant et la sommellerie sont-ils des
métiers complémentaires ?”. Les équipes sélectionnées
seront invitées à se présenter le 24 novembre 2025 pour
participer au concours. Les gagnants de cette étape
représenteront la France au Trophée Mille International. 

Le Trophée Mille International où des équipes venant de
pays différents seront sélectionnées pour se présenter le 30
mars 2026, au concours

ARTICLE 2 : DATE ET LIEU

La 15  édition du Trophée Mille international aura lieu le 30
mars 2026 au Centre des Congrès de Reims, 12 Boulevard du
Général Leclerc, 51100 Reims. 

ème



A R T I C L E  3  :  M O D A L I T É S  D E S  É P R E U V E S

L e s  4  p r o d u i t s  l o c a u x  imposés  aux  cand ida t s
pou r  l ’ ép reuve  Car ré  des  P roduc teu r s  son t  :  

P l a t  s a l é  :
La  p i n tade
L ’o ignon  rouge

P l a t  s u c r é  :
La  fa r i ne  de  sa r ra s i n
La  po i re  Morgane

Vous  t rouve rez  en  annexe  1  de  ce  règ lement ,  l a
desc r ip t i on  des  p rodu i t s  imposés  e t  l e  nom des
4  p roduc teu r s  m i s  en  l um iè re  ce t te  année .
Aucun  échan t i l l on  ne  se ra  fou rn i t  pa r
l ’ a s soc ia t i on .

Aucun  d ic t i onna i re  n i  ou t i l  connec té  ne  se ra
au to r i sé  su r  l e s  ép reuves  :  t é léphone ,  tab le t te ,
mon t re ,  e tc .  En  re spec tan t  l ’ op t ion  cho i s i e ,
chaque  cand ida t (e )  dev ra  réa l i se r  4  ép reuves ,
so i t  en  se r v i ce  so i t  en  somme l l e r i e .  Une  ép reuve
commune  (en  b i nôme)  su r  l e s  p rodu i t s  imposés
v iend ra  comp lé te r  ces  ép reuves .

A R T I C L E  4  :  I N S C R I P T I O N

Pou r  va l i de r  l ’ i n sc r ip t i on  de  l ’ équ ipe  à  la  15
éd i t i on  du  T rophée  M i l l e  I n te rna t iona l ,
l ’ é tab l i s sement  dev ra  re tou rne r  pa r  ma i l  l e
dos s ie r  d ’ i n sc r ip t i on  comp lé té  e t  s igné ,  avan t  l e
1 3  f é v r i e r ,  00h00 .  La  rédac t ion  demandée
pe rmet t ra  de  dépar tage r  l e s  équ ipes .  Le s
équ ipes  sé lec t ionnées  se ron t  annoncées  l e
merc red i  1 8  f é v r i e r  en  f i n  de  j ou rnée  pa r  ma i l .

è m e

Le  j ou r  du  concou r s ,  une  p ièce  d ’ i den t i té  se ra
demandée  aux  deux  cand ida t s  avan t  l e  débu t
des  ép reuves .



A R T I C L E  6  :  P R O G R A M M E

Le  p lann ing  dé ta i l l é  des  équ ipes  avec  l e s  heu res  de  pas sage  de  chacune  se ra
envoyé  15  j ou r s  avan t  l e  concou r s .  Vo ic i  l e s  i n fo rmat ions  l e s  p l u s  impo r tan tes
à  conna i t re  :  

D i m a n c h e  :  A r r i vée  à  Re ims  en  f i n  d ’ap rès -m id i ,  check- i n  à  l ’ hô te l ,  dépôt  des
den rées  f ra î ches  aup rès  des  o rgan i sa teu r s  ( un  cam ion  f r i go  se ra  s ta t i onné  su r
l e  pa r k i ng  de  l ’ hô te l ) .  P ré sen ta t ion  des  équ ipes  e t  des  j u ré s  su i v i  d ’ un  cock ta i l
d ’accue i l .  

L u n d i  -  J o u r  d u  c o n c o u r s  :  
Accue i l  des  cand ida t s  au  Cen t re  des  Cong rès  e t  l ancement  des  ép reuves .  
F i n  des  ép reuves  pou r  tou tes  l e s  équ ipes  e t  dé jeune r .
Rem i se  des  p r i x  su i v i  d ’ un  cock ta i l
F i n  de  la  so i rée  e t  re tou r  à  l ’ hô te l

M a r d i  :  Dépa r t  des  équ ipes  à  l eu r  convenance .

A R T I C L E  5  :  C O M P O S I T I O N  D E S  É Q U I P E S  

L ’ i n sc r ip t i on  do i t  impé ra t i vement  ê t re  fa i te  pa r  l ’ é tab l i s sement  sco la i re  e t  non
pa r  l e s  é lè ves .  Aucune  i n sc r ip t i on  en  tan t  que  cand ida t  l i b re  ne  se ra
acceptée .  Chaque  pays  ne  pou r ra  p résen te r  qu ’ u n e  s e u l e  é q u i p e  au  concou r s
«  Se r v i ce-Somme l l e r i e  » .  

L ’ é tab l i s sement  souha i tan t  concou r i r  dev ra  p résen te r  une  équ ipe  composée  de
deux  cand ida t s ,  ob l iga to i rement  m i x t e  :  un  homme e t  une  femme ,  é tan t
sco la r i sé s  dans  une  sec t ion  «  Se r v i ce  »  e t/ou  «  Somme l l e r i e  »  de  son
é tab l i s sement .  Le s  deux  cand ida t s  dev ron t  tous  ê t re  âgés  de  mo in s  de  23  ans
révo lu ,  l e  1 e r  mar s  2026 ,  pou r  l e  concou r s  i n te rna t iona l .  

Un  seu l  p ro fes seu r  dev ra  accompagne r  l ’ équ ipe .

A  pa r t i r  de  15  j ou r s  avan t  l e  concou r s ,  nous  ne  pou r rons  p l u s  a s su re r  l a  bonne
l i v ra i son  d ’ un  g i l e t  pe r sonna l i sé  au  cand ida t .  Le  remp lacement  de  de rn iè re
m inu te  d ’ un  cand ida t ,  pou r  cause  méd ica le  ou  événement  fam i l i a l ,  e s t
accepté .  Tou te  mod i f i ca t ion  d ’équ ipe  dev ra  ê t re  i nd iquée  au  p l u s  ta rd ,  48h
avan t  l e  débu t  des  ép reuves .



A R T I C L E  7  :  T E N U E S  P R O F E S S I O N N E L L E S

Chaque  cand ida t (e )  dev ra  appo r te r  ce r ta i n s
é lément s  de  sa  tenue  pou r  l e  concou r s  :  

Tenue  de  se r v i ce  p rop re  e t  comp lè te ,  sans
i n sc r ip t i on  n i  l ogo
Chaussu res  de  se r v i ce  p ro fes s ionne l l e s
Maté r i e l s  de  se r v i ce  :  cou teau  somme l ie r ,
cou teaux  de  t ranche ,  l i t eaux ,  to rchons ,  s t y l o ,
gan t s . . .

Un  g i l e t  pe r sonna l i sé  se ra  rem i s  aux  cand ida t s
pou r  l e s  ép reuves .  I l s  dev ron t  remet t re  ce  même
g i l e t  pou r  l a  rem i se  des  p r i x  du  concou r s .  En  cas
d ’e r reu r  (pe r sonna l i sa t i on  ou  ta i l l e )  s u r  l e  g i l e t
p rovenan t  de  la  pa r t  de  l ’ é tab l i s sement ,  nous
pou r rons  en  recommander  un  aux  f ra i s  de
l ’ é tab l i s sement .

A R T I C L E  8  :  C O A C H

Pendan t  l a  du rée  du  concou r s ,  chaque  équ ipe  ne
pou r ra  ê t re  su i v i e  o f f i c i e l l emen t  que  pa r  un
p ro fes seu r ,  qu i  dev ra  se  p lace r  en  zone  d ’a t ten te
avec  ses  cand ida t s  ou  dans  l a  «  zone  pub l i c  »
r é se r vée  à  ce t  e f fe t .  Tou te  i n te r ven t ion  ou
man ipu la t i on  de  sa  pa r t  e s t  fo rme l l ement
i n te rd i te .  I l  dev ra  impé ra t i vement  re s te r  à
l ’ e x t é r i e u r  d e s  é p r e u v e s ,  sous  pe ine  d ’ e x c l u s i o n
e t  d e  p é n a l i t é s  pou r  son  équ ipe .

S i  l ’ é tab l i s sement  souha i te  fa i re  ven i r  des
suppo r te r s ,  nous  vous  remerc ions  de  nous  en
i n fo rmer  dès  que  pos s ib le  a f i n  de  fac i l i t e r
l ’ o rgan i sa t i on  de  l eu r  venue .  Un  dev i s
accompagné  d ’ un  bon  pou r  acco rd  vous  se ra
envoyé  en  amont  du  concou r s  pou r  l e s  f ra i s
supp lémenta i re s .  Le s  chambres  supp lémenta i re s
se ron t  ré se r vées  pa r  l ’ a s soc ia t i on ,  ma i s  dev ron t
ê t re  r é g l é e s  d i r e c t e m e n t  s u r  p l a c e  aup rès  de
l ’ hô te l .



A R T I C L E  9  :  P R I S E  E N  C H A R G E  

L ’ i n sc r ip t i on  au  concou r s  T rophée  M i l l e  e s t  g r a t u i t e .  Le s  équ ipes  se ron t  p r i se s
en  cha rge  pa r  l ’ a s soc ia t i on  à  hau teu r  de  3  p e r s o n n e s  un iquement  (2  cand ida t s
e t  1  p ro fes seu r  coach ) ,  dès  l eu r  a r r i vée  à  l ’ aé ropo r t  Pa r i s  Cha r le s  de  Gau l l e  l e
d imanche  ap rès -m id i ,  j u squ ’à  l eu r  dépa r t  l e  mard i  mat i n  :  

Hébe rgement  :  3  chambres  s imp les  pendan t  2  nu i t s  (d imanche  e t  l und i )  pou r
2  cand ida t s  e t  1  p ro fes seu r

Repas  :  
Cock ta i l  d ’accue i l  du  d imanche  so i r
Pe t i t -dé jeune r  du  l und i
Dé jeune r  du  l und i
Cock ta i l  de  c lô tu re  du  l und i  
Pe t i t -dé jeune r  du  mard i

Les  f ra i s  de  dép lacement  j u sque  Pa r i s  r e s ten t  à  l a  cha rge  de  chaque
étab l i s sement .  Une  nave t te  pou r ra  ven i r  che rche r  l e s  cand ida t s  à  l ’ a é r o p o r t
P a r i s  C h a r l e s  d e  G a u l l e  ou  à  l a  g a r e  «  R e i m s  C e n t r e  » ,  s i  l ’ a v ion  ou  l e  t ra i n
son t  l e  moyen  de  t ranspo r t  cho i s i .



A R T I C L E  1 0  :  J U R Y

Le  j u r y  se ra  composé  de  pe r sonna l i t é s  du  monde  p ro fes s ionne l  e t
gas t ronomique .

Le  j u r y  e s t  souve ra in ,  se s  déc i s i ons  ne  pou r ron t  fa i re  l ’ ob je t  n i  d ’appe l ,  n i  de
con tes ta t i ons ,  n i  de  mod i f i ca t ions .

En  cas  d ’ex  aequo ,  c ’ e s t  l a  vo i x  du  rep résen tan t  du  j u r y  qu i  t ranche ra .  Un
h u i s s i e r  d e  j u s t i c e  se ra  p résen t  l e  j ou r  du  concou r s  pou r  vé r i f i e r  l e  dé rou lé
des  ép reuves  e t  l e  compte  des  po in t s .

A R T I C L E  1 1  :  P É N A L I T É S

Les  po in t s  su i van t s  en t ra i ne ron t  des  péna l i t é s  :

En  amont  du  concou r s  :
Tou te  dead l i ne  non  re spec tée  pou r  l e  rendu  du  dos s ie r  d ’ i n sc r ip t i on

En  Se r v i ce-Somme l l e r i e  :  
L ’ oub l i  de  ses  cou teaux  e t  d ’ une  pa r t i e  de  son  maté r i e l  de  se r v i ce
L ’oub l i  d ’ un  é lément  de  la  tenue  de  se r v i ce .
Tou te  i n te r ven t ion  du  coach .



A R T I C L E  1 2  :  É V A L U A T I O N  D E S  É Q U I P E S

Pou r  sé lec t ionne r  l ’ équ ipe  gagnan te  du  T rophée
Mi l l e  I n te rna t iona l  «  Se r v i ce-Somme l l e r i e  »
2026 ,  l e s  membres  du  j u r y  add i t i onne ron t  l e s
no tes  du  b i nôme .  A  l ’ i s sue  de  ce t te  j ou rnée
d ’ép reuves ,  4  p r i x  se ron t  rem i s  :  

o  Le  T rophée  M i l l e  1 e r  p r i x  
o  Le  T rophée  M i l l e  2ème  p r i x
o  Le  T rophée  M i l l e  3ème  p r i x
o  P r i x  Ca r ré  des  P roduc teu r s

À  n o t e r  :  Le  p r i x  Ca r ré  des  P roduc teu r s  e s t
déce rné  i ndépendamment  du  c la s sement
p r i nc ipa l .  Une  équ ipe  f igu ran t  su r  l e  pod ium
( 1e r ,  2e  ou  3e  p r i x )  peu t  recevo i r  ce  p r i x .

Le s  no tes  e t  commenta i re s  se ron t  envoyées  l a
sema ine  su i van te  à  chaque  équ ipe  ( un iquement
le s  no tes  de  l ’ équ ipe  conce rnée  e t  ce l l e s  du
pod ium) .  

L e s  3  p r e m i e r s  p r i x  s e r o n t  à  r a m e n e r  o u  à
e x p é d i e r  l ’ a n n é e  s u i v a n t e  a f i n  d e  l e s
r e m e t t r e  e n  j e u  c h a q u e  a n n é e .  E n  c a s  d e
d é t é r i o r a t i o n  s u r  l e s  p r i x ,  n o u s  s e r o n s  e n
m e s u r e  d e  d e m a n d e r  à  l ’ é t a b l i s s e m e n t  u n
d é d o m m a g e m e n t  f i n a n c i e r .



A R T I C L E  1 3  :  É P R E U V E S  E T  N O T A T I O N S
L ’ ensemb le  des  g r i l l e s  de  no ta t ions  se ra  envoyé  pa r  ma i l  au  moment  de  la
sé lec t ion  des  équ ipes .

L ’ en semb le  des  ép reuves  se  dé rou le  u n i q u e m e n t  e n  a n g l a i s .

P A R T I E  S E R V I C E  E N  R E S T A U R A N T  :

DÉCOUPAGE :

Chaque  cand ida t (e )  dev ra  réa l i se r  une  découpe ,  un  d res sage  su r  p la t ,  pu i s
l e  d res sage  d ’ une  as s ie t te  e t  l e  se r v i ce  des  c l i en t s  (membres  du  j u r y ) .
La  découpe  à  réa l i se r  se  fe ra  su r  une  p i n tade ,  pou r  2  pe r sonnes .

Face  au  j u r y ,  l e/ la  cand ida t (e )  dev ra  ê t re  capab le  de  p résen te r  l a  techn ique
u t i l i sée  e t  de  j u s t i f i e r  se s  cho i x  de  se r v i ce .  Tous  l e s  accompagnement s
( fou rn i s  pa r  l ’ a s soc ia t i on )  son t  à  se r v i r  à  l ’ ang la i se .

Pou r  ce t te  ép reuve ,  l e/ la  cand ida t (e )  do i t  appo r te r  se s  cou teaux  de
t ranche .  Le  cand ida t  au ra  à  sa  d i spos i t i on  un  gué r idon ,  des  a s s ie t te s ,  une
p lanche  à  découpe r ,  des  couve r t s  de  se r v i ce  e t  des  p laques  chau f fan tes .

Le  j u r y  se ra  pa r t i cu l i è rement  a t ten t i f  aux  aspec t s  su i van t s  :  
Respec t  de  l ’ h yg iène  e t  de  la  p rop re té  du  pos te  de  t rava i l ,
Qua l i té  de  la  découpe ,
Ha rmon ie  de  la  p résen ta t ion ,
Rap id i té  e t  tempéra tu re  de  se r v i ce ,
Ma î t r i se  des  techn iques  de  se r v i ce .

Temps  de  l ’ ép reuve  :  20  m inu tes  max imum.
Un  t raduc teu r  e s t  au to r i sé  pou r  ce t te  ép reuve .

B A R È M E  D E  N O T A T I O N  -  S U R  6 0 P T S

Mise  en  p lace  du  gué r idon                                                              Su r  5p t s
Techn ique  de  découpage                                                              Su r  20pt s
P rop re té  e t  h yg iène                                                                        Su r  5p t s
P res ta t i on  f i na le                                                                          Su r  20pt s
P ro fes s ionna l i sme  du  cand ida t                                                        Su r  10p t s



CRÉAT ION  :

Au  t rave r s  de  ce t te  ép reuve  l e  j u r y  pou r ra  éva lue r  vo t re  capac i té  c réa t i ve
au tou r  d ’ un  f l ambage  e t  l a  ma î t r i se  de  la  techn ique .

Le/ la  cand ida t (e )  dev ra  p ropose r  au  j u r y  un  f l ambage  d ’ une  c rêpe  de
sa r ras i n .
Le s  c rêpes  se ron t  fou rn ie s  pa r  l ’ a s soc ia t i on ,  e t  des  i ng réd ien t s  se ron t  à
d i spos i t i on .  La  l i s te  des  p rodu i t s  m i s  à  d i spos i t i on  se ra  envoyée  au  moment
des  sé lec t ions  des  équ ipes .

S i  l a  c réa t ion  néces s i te  d ’au t re s  p rodu i t s ,  l i b re  au  cand ida t  de  l e s  appo r te r .
La  p répa ra t ion  se ra  e f fec tuée  pou r  deux  conv i ves  e t  dev ra  ê t re  se r v i e  aux
membres  du  j u r y  pou r  dégus ta t ion ,  so i t  2  c rêpes  f l ambées  à  réa l i se r .

I l  e s t  s t r i c tement  i n t e r d i t  d ’ a p p o r t e r  s e s  p r o p r e s  a s s i e t t e s  pou r  ce t te
ép reuve .  Chaque  cand ida t  dev ra  ob l iga to i rement  u t i l i se r  l a  va i s se l l e  m i se  à
d i spos i t i on  pa r  l ’ o rgan i sa t i on .  Tou t  manquement  à  ce t te  règ le  pou r ra
en t ra î ne r  une  p é n a l i t é .

Le  j u r y  se ra  pa r t i cu l i è rement  a t ten t i f  aux  aspec t s  su i van t s  :  
O r ig i na l i t é  de  la  rece t te  p roposée ,
Ma î t r i se  de  la  techn ique  de  f l ambage ,
Ha rmon ie  de  la  p résen ta t ion ,
Qua l i té  o rgano lep t ique  de  la  p répa ra t ion .

Temps  de  l ’ ép reuve  :  20  m inu tes  max imum.
Un  t raduc teu r  e s t  au to r i sé  pou r  ce t te  ép reuve .

B A R È M E  D E  N O T A T I O N  -  S U R  6 0 P T S

Mise  en  p lace  du  gué r idon                                                              Su r  5p t s
Techn ique  de  f l ambage                                                                 Su r  20pt s
P rop re té  e t  h yg iène                                                                        Su r  5p t s
P res ta t i on  f i na le                                                                          Su r  20pt s
P ro fes s ionna l i sme  du  cand ida t                                                        Su r  10p t s



SERV ICE  DE  FROMAGES DE  LA  RÉGION GRAND EST  :

Le s  f romages  se ron t  ma jo r i ta i rement  i s su s  de  la  rég ion  Grand  Es t ,  a vec
éga lement  un  f romage  su rp r i se  p rovenan t  d ’ une  au t re  rég ion  f rança i se .

Le/La  cand ida t (e )  peu t  appo r te r  se s  p rop res  cou teaux  cependan t  i l  e s t
s t r i c tement  i n t e r d i t  d ’ a p p o r t e r  s e s  p r o p r e s  a s s i e t t e s .  Chaque  cand ida t
dev ra  ob l iga to i rement  u t i l i se r  l a  va i s se l l e  m i se  à  d i spos i t i on  pa r
l ’ o rgan i sa t i on .  Tou t  manquement  à  ce t te  règ le  pou r ra  en t ra î ne r  une
p é n a l i t é .

Ép reuve  de  reconna i s sance  :  l e/ la  cand ida t (e )  d i spose  d ’ 1  m in  pou r
v i sua l i se r  e t  r econna î t re  l e s  f romages  qu i  l u i  son t  p résen tés .  Pu i s  i l /e l l e  do i t
p résen te r  t ro i s  f romages  sé lec t ionnés  pa r  l e  j u r y  en  i nd iquan t  :  

l eu r  nom
leu r  l a i t  d ’o r ig i ne
leu r  c la s sement  en  A .O .P . ,  I .G .P .  ou  non
la  fam i l l e  de  f romages  auxque l l e s  i l s  appa r t i ennen t  
l eu r  o r ig i ne  géog raph ique  
tou te  au t re  i nd ica t ion  qu i  semb le  impo r tan te  e t  j ud ic ieuse  à  fou rn i r

Ép reuve  de  se r v i ce  :  l e/ la  cand ida t (e )  e f fec tue  un  se r v i ce  du  f romage  à
l ' a s s i e t te  en  fonc t ion  des  cons ignes  e t  dés i r s  du  j u r y  :  découpage  des
f romages  a i n s i  que  des  p rodu i t s  d ’accompagnement  ( fou rn i s  pa r
l ’ a s soc ia t i on ) .  Une  seu le  be l l e  a s s ie t te  pou r  2  pe r sonnes  se ra  à  compose r .

Le  j u r y  se ra  pa r t i cu l i è rement  a t ten t i f  aux  aspec t s  su i van t s  :  
P r i se  en  compte  des  règ le s  t rad i t i onne l l e s  de  se r v i ce  du  f romage  :
maté r i e l  ( l e s  cou teaux  son t  fou rn i s ) ,  dégus ta t ion ,  po ids  se r v i ,  ha rmon ie
de  la  p résen ta t ion ,  p rodu i t s  d ’accompagnement ,  qua l i t é  de  la  découpe ,
Conna i s sance  des  p rodu i t s ,
N i veau  de  langage  p ro fes s ionne l ,
P r i se  en  compte  des  cons ignes  du  j u r y .

Temps  de  l ’ ép reuve  :  20  m inu tes  max imum.
Un  t raduc teu r  e s t  au to r i sé  pou r  ce t te  ép reuve .

B A R È M E  D E  N O T A T I O N  -  S U R  6 0 P T S

Reconna i s sance  e t  p résen ta t ion  de  3  f romages                                 Su r  1 5p t s
Techn ique  de  découpage                                                               Su r  10p t s
P rop re té  e t  h yg iène                                                                        Su r  5p t s
P res ta t i on  f i na le                                                                          Su r  20pt s
P ro fes s ionna l i sme  du  cand ida t                                                        Su r  10p t s



ARTS  DE  LA  TABLE  :

Le/La  cand ida t (e )  dev ra  se  met t re  dans  l a  s i t ua t ion  de  ma î t re  d ’ hô te l  dans  un
res tau ran t  gas t ronomique .  I l /E l l e  se ra  cha rgé (e )  de  fa i re  l a  m i se  en  p lace
d ’une  tab le  de  2  pe r sonnes .

La  déco ra t ion  de  tab le  a i n s i  que  l e  p l i age  des  se r v i e t te s  dev ron t
co r re spond re  au  t hème  imposé ,  à  savo i r   «  Le  e t  l a  Champagne  » ,  e t  l a  m i se
en  p lace  se ra  e f fec tuée  su r  une  tab le  rec tangu la i re  de  d imens ions  de  60  cm
par  120  cm.

Le/La  cand ida t (e )  dev ra  appo r te r  l a  va i s se l l e  (a s s i e t te s ,  ve r re s  e t  couve r t s )
a i n s i  que  la  déco ra t ion  don t  i l /e l l e  au ra  beso in  pou r  d re s se r  sa  tab le  de  2
pe r sonnes .

A  son  a r r i vée ,  l e/ la  cand ida t (e )  accède ra  à  sa  tab le ,  accompagné (e )  pa r  un
membre  du  j u r y  qu i  fo rmera  l e/ la  cand ida t (e )  su r  l e  fonc t ionnement  du  fe r  à
repasse r  m i s  à  d i spos i t i on .

La  l i s te  de  7  nappages ,  p roposés  a f i n  d ’e f fec tue r  un  cho i x  e t  de  pouvo i r  vous
exe rce r  en  amont  du  concou r s  f i gu re  en  annexe  2  de  ce  règ lement .  Le  cho i x
du  mot i f  e s t  à  e f fec tue r  au  p l u s  ta rd  pou r  l e  1 7  o c t o b r e .  Chaque  équ ipe
recev ra  a i n s i  un  j eu  ( 1  nappe ,  2  se r v i e t te s )  dans  l e s  sema ines  su i van tes ,  dans
son  é tab l i s sement .

Le  j u r y  se ra  pa r t i cu l i è rement  a t ten t i f  aux  aspec t s  su i van t s  :  
O rgan i sa t i on  du  t rava i l
Respec t  du  t hème  imposé
Conna i s sance  des  a r t s  de  la  tab le
Ha rmon ie  e t  é légance  de  la  tab le

Temps  de  l ’ ép reuve  :  20  m inu tes  max imum.
Un  t raduc teu r  e s t  au to r i sé  pou r  ce t te  ép reuve .

L e  j e u  d e  n a p p a g e  e n v o y é  à  l ‘ é t a b l i s s e m e n t  p o u r  l e s  e n t r a î n e m e n t s  a i n s i
q u e  c e l u i  m i s  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n  a u  T r o p h é e  M i l l e  p o u r  l ‘ é p r e u v e ,  s o n t
t o u t  l e s  d e u x  à  r e n d r e  l e  j o u r  d u  c o n c o u r s .

B A R È M E  D E  N O T A T I O N  -  S U R  6 0 P T S

Chrono log ie  e t  m i se  en  p lace                                                        Su r  25pt s
P rop re té  e t  no rmes  d ’ h yg iène                                                          Su r  5p t s
P res ta t i on  f i na le                                                                          Su r  20pt s
P ro fes s ionna l i sme  du  cand ida t                                                        Su r  10p t s



B A R È M E  D E  N O T A T I O N  -  S U R  6 0 P T S

Conna i s sances                                                                              Su r  5p t s
Phase  v i sue l l e                                                                              Su r  10p t s
Phase  o l fac t i ve                                                                            Su r  10p t s
Phase  gus ta t i ve                                                                            Su r  1 5p t s
Syn thèse  de  la  dégus ta t ion                                                            Su r  1 5p t s
P ro fes s ionna l i sme  du  cand ida t                                                         Su r  5p t s

P A R T I E  S O M M E L L E R I E  :

PRÉSENTAT ION  DE  CHAMPAGNE :

Le/ la  cand ida t (e )  dégus te ra  3  cuvées  de  la  Ma i son  Veuve  C l i cquo t .  
I l /e l l e  en  fe ra  une  p résen ta t ion  de  la  ma i son  e t  son  h i s to r ique  a i n s i  qu ’ une
dégus ta t ion  commentée  des  cuvées  en  composan t  un  menu  3  p la t s  en
acco rd .

Les  f i ches  techn iques  des  cuvées  se ron t  envoyées  aux  équ ipes  l o r s  de  l eu r
sé lec t ion .

Le  j u r y  se ra  pa r t i cu l i è rement  a t ten t i f  aux  aspec t s  su i van t s  :  
Conna i s sance  de  la  Ma i son  Veuve  C l i cquo t ,
N i veau  de  langage  p ro fes s ionne l ,
Cohé rence  des  acco rds  met s  e t  v i n s ,
Ma î t r i se  de  la  techn ique  de  dégus ta t ion ,
Qua l i té  de  la  p résen ta t ion  o rgano lep t ique  des  cuvées  re tenues .

Temps  de  l ’ ép reuve  :  20  m inu tes  max imum.
Un  t raduc teu r  e s t  au to r i sé  pou r  ce t te  ép reuve .



QUEST IONNA IRE  :

Le/ la  cand ida t (e )  dev ra  répond re  à  un  ques t i onna i re  o r i en té  su r  :
Le s  techn iques  de  la  somme l l e r i e ,
Le  maté r i e l  l i é  au  v i n ,
La  conna i s sance  des  v i n s  des  g randes  rég ions  v i t i co le s  f rança i ses ,  
La  l ég i s la t i on  des  v i n s ,  
La  cu l t u re  géné ra le  l i ée  à  l a  somme l l e r i e .

Le  ques t i onna i re  se ra  dévo i l é  un iquement  l e  j ou r  du  concou r s .
Aucun  t raduc teu r  n ’ e s t  au to r i sé  su r  ce t te  ép reuve .

Temps  de  l ’ ép reuve  :  30  m inu tes  max imum.

L e  q u e s t i o n n a i r e  s e r a  s u r  6 0 p t s .



B A R È M E  D E  N O T A T I O N  -  S U R  6 0 P T S

Mise  en  p lace                                                                               Su r  10p t s
P résen ta t ion  du  v i n                                                                       Su r  10p t s
Ouve r tu re  de  la  bou te i l l e                                                               Su r  10p t s
Techn ique  de  ca ra fage                                                                  Su r  1 5p t s
Se r v i ce                                                                                        Su r  10p t s
P ro fes s ionna l i sme  du  cand ida t                                                         Su r  5p t s

CARAFAGE :

A f i n  de  démont re r  sa  ma î t r i se  des  ges tes  p ro fes s ionne l s ,  l e/ la  cand ida t (e )
dev ra  réa l i se r  un  ca ra fage  de  v i n  b lanc  de  la  rég ion  v i t i co le  d ’A l sace  en
donnan t  que lques  exp l i ca t ions  su r  l a  rég ion ,  e t  a s su re ra  l e  se r v i ce  de  6
ve r re s  su r  une  tab le  de  c l i en t s .

À  l ’ a ide  de  la  ca ra fe ,  l e/ la  cand ida t (e )  réa l i se ra  devan t  l e  j u r y  l a  techn ique
de  ca ra fage  demandé ,  pu i s  en  as su re ra  l e  se r v i ce  e t  fe ra  une  dégus ta t ion
commentée .

Des  ques t i ons  su r  l ’ u t i l i t é  de  ce  ges te  pou r ron t  l u i  ê t re  demandées  a i n s i  que
le  cho i x  de  la  ca ra fe .

Le  j u r y  se ra  pa r t i cu l i è rement  a t ten t i f  aux  aspec t s  su i van t s  :  
Ma î t r i se  de  la  techn ique  de  ca ra fage ,
Conna i s sance  du  v i n  p roposé ,
Qua l i té  de  la  p résen ta t ion  o rgano lep t ique  du  v i n  re tenu .

L ’a s soc ia t i on  met t ra  à  d i spos i t i on  une  ca ra fe  modè le  «  v i gnob le  »  de  la
ma i son  Lehmann .  Le/ la  cand ida t (e )  peu t  appo r te r  sa  p rop re  ca ra fe .

Temps  de  l ’ ép reuve  :  20  m inu tes  max imum.
Un  t raduc teu r  e s t  au to r i sé  su r  ce t te  ép reuve .



B A R È M E  D E  N O T A T I O N  -  S U R  6 0 P T S

Méthodo log ie                                                                               Su r  10p t s
Conna i s sance  de  la  gamme                                                           Su r  1 5p t s
Ven tes  add i t i onne l l e s                                                                     Su r  5p t s
Pe r t i nence  des  p ropos i t i on s                                                           Su r  1 5p t s
Syn thèse  de  la  dégus ta t ion                                                            Su r  10p t s
P ro fes s ionna l i sme  du  cand ida t                                                         Su r  5p t s

PR ISE  DE  COMMANDE  :

Au  t rave r s  de  ce t te  ép reuve  l e  j u r y  pou r ra  éva lue r  l a  capac i té  du  cand ida t  à
conse i l l e r  l e  c l i en t  su r  l e s  acco rds  met s  &  v i n s ,  en  fonc t ion  de  son  cho i x  de
met s .

Le/ la  cand ida t (e )  dev ra  p rend re  la  commande  d ’ une  tab le  de  2  conv i ves ,  e t
l e s  gu ide r  su r  l e  cho i x  du  v i n  e t  du  champagne  i s su  de  la  gamme de  la
Ma i son  Veuve  C l i cquo t ,  en  fonc t ion  du  menu  qu ’ i l s  au ron t  cho i s i .

Dans  un  second  temps ,  un  ex t ra i t  d ’ une  bouchée  se ra  dégus té  pa r  l e/ la
cand ida t (e ) .  I l /E l l e  dev ra  imag ine r  un  acco rd  qu i  co r re spond  à  ce l l e -c i  pu i s
exp l ique r  e t  a rgumente r  se s  p ropos i t i on s .

Le  j u r y  se ra  pa r t i cu l i è rement  a t ten t i f  aux  aspec t s  su i van t s  :  
Conna i s sance  de  la  gamme des  champagnes  Veuve  C l i cquo t ,
Cohé rence  des  p ropos i t i on s  d ’acco rds  met s  e t  v i n s ,
N i veau  de  langage  p ro fes s ionne l .

Temps  de  l ’ ép reuve  :  20  m inu tes  max imum.
Un  t raduc teu r  e s t  au to r i sé  su r  ce t te  ép reuve .



E P R E U V E  C O M M U N E  A U X  D E U X  C A N D I D A T S  :

CARRE  DES  PRODUCTEURS  :

Le s  4  p roduc teu r s  sé lec t ionnés  ce t te  année  accue i l l e ron t  l e s  deux  cand ida t s
d ’ une  même équ ipe  pou r  conna î t re  :

Cô té  se r v i ce  :  l eu r  ma î t r i se  de  la  conna i s sance  des  p rodu i t s  :
sa i sonna l i t é ,  o r ig i ne  géog raph ique ,  compos i t i on ,  é labo ra t ion ,  e tc .

Côté  somme l l e r i e  :  l eu r  ma î t r i se  de  la  conna i s sance  des  bo i s sons  :
acco rds  à  réa l i se r  avec  l e s  p rodu i t s  imposés  e tc .

Les  équ ipes  peuven t  appo r te r  des  suppo r t s  s ’ i l s  l e  souha i ten t .

Temps  de  l ’ ép reuve  :  20  m inu tes  max imum.
Un  t raduc teu r  e s t  au to r i sé  su r  ce t te  ép reuve .

L ’ é p r e u v e  s e r a  s u r  2 0 p t s .



A N N E X E  1  :  L E S  P R O D U I T S  I M P O S É S

O i g n o n  r o u g e
L ’ exp lo i ta t i on  p r i v i l ég ie  l ’ accompagnement  na tu re l  des
cu l t u re s  p l u tô t  qu ’ une  p roduc t ion  i n tens i ve ,  a vec  une  é th ique
axée  su r  l a  qua l i t é ,  l e  goû t  e t  l ’ absence  de  conse r va teu r s .
Depu i s  40  ans ,  e l l e  vend  en  d i rec t ,  no tamment  des  o ignons
rouges  doux  cu l t i vé s  en  Champagne  se lon  l e s  p r i nc ipes  de
l ’Ag r i cu l t u re  de  Conse r va t ion  des  So l s .  Ce t te  app roche
respec te  la  b iod i ve r s i té  e t  l e  so l ,  t ou t  en  sédu i san t  p rès  de  80
chef s  é to i l é s .

L ’ o ignon  se ra  fou rn i  sous  d i f fé ren t s  ca l i b re s  :  g re lo t  (25  à
35/40  mm) ,  moyen  (40  à  60  mm)  e t  g ros  (p l u s  de  60  mm de
d iamèt re ) .  
P r o d u c t e u r  :  Ca i l l o t  Saveu r s  -  j s ca i l l o t@gma i l . com

D É G U S T A T I O N  S A L É E

P i n t a d e
S i tué  à  Pauv res  dans  l e s  A rdennes ,  J u l i en  COGNIARD  es t  à  l a
tê te  de  son  exp lo i ta t i on  fam i l i a l e  depu i s  2006 .  Sa  fe rme  se
pa r tage  en t re  l a  p roduc t ion  cé réa l i è re  e t  l ’ é l e vage  d ’agneaux
e t  de  vo la i l l e s .  I n sp i rée  des  techn iques  t rad i t i onne l l e s  i s sues
des  p récéden tes  géné ra t ions ,  l a  fam i l l e  COGNIARD  es t
la rgement  reconnue  dans  l a  rég ion  pou r  l a  qua l i t é  de  ses
p rodu i t s  que  l ’ on  peu t  re t rouve r  su r  de  nombreux  marchés  e t
d i rec tement  à  l a  fe rme .

La  p i n tade  fe ra  en t re  1 , 5  kg  e t  2  kg .
P r o d u c t e u r  :  Le s  Vo la i l l e s  e t  Agneaux  de  la  Fe rme  -
p .cogn ia rd@wanadoo . f r

mailto:jscaillot@gmail.com


A N N E X E  1  :  L E S  P R O D U I T S  I M P O S É S

D É G U S T A T I O N  S U C R É E

F a r i n e  d e  s a r r a s i n
L ' o r ig i ne  de  la  fa r i ne  de  sa r ra s i n  v i en t  de  la  te r re  A rdenna i se .
Con ta l  Fa rmer  y  fa i t  pous se r  se s  p rop res  g ra i nes  de  sa r ra s i n ,
éc rasées  ensu i te  su r  meu le s  de  p ie r re  à  l a  fe rme .  Depu i s  1 5
ans ,  i l s  p roposen t  une  fa r i ne  de  sa r ra s i n  ce r t i f i ée  Ag r i cu l t u re
B io log ique  e t  ce r t i f i ée  Sans-G lu ten  AFD IAG de  qua l i t é  à  l eu r s
c l i en t s  re s tau ra teu r s .

La  fa r i ne  se ra  fou rn i  en  sache t  de  500  g r ,  b io  &  sans -g lu ten .
P r o d u c t e u r  :  Con ta l  Fa rmer  -  con tac t@g roupe-con ta l . com

P o i r e  M o r g a n e
La  po i re  Morgane ,  une  savou reuse  va r i é té  f rança i se  au  goû t
suc ré  e t  dé l i ca tement  pa r fumé .  Sa  cha i r  fondan te  e t  j u teuse
en  fa i t  un  v ra i  p la i s i r  à  c roque r ,  pa r fa i te  aus s i  en  des se r t  ou
en  cu i s i ne .  E l l e  se  conse r ve  t rè s  b ien ,  ce  qu i  pe rmet  d ’en
p ro f i te r  p l u s  l ong temps .  Nous  l a  cu l t i vons  en  ag r i cu l t u re
b io log ique  à  Mon t  su r  Cou r v i l l e  dans  l a  Marne .

P r o d u c t e u r  :  Bouvy  F ru i t  -  soc ie tebouvy@gma i l . com



A N N E X E  2  :  L E S  N A P P A G E S  P R O P O S É S

C H O I X  À  E F F E C T U E R  A U  P L U S  T A R D  L E  1 3  F É V R I E R

A r a b e s q u e  :
Nappage  damassé  b lanc
o rné  d 'é légan tes  a rabesques
s t y l i sées .
100% co ton  –  230g r s/m ²

B u l l e s  :
Nappage  co ton  b lanc
rehaus sé  de  bu l l e s  en  ton
su r  ton .
100% co ton  –  230g r s/m ²

C ô t e  d e  c h e v a l  :
Nappage  en  pu r  co ton
merce r i sé  e f fe t  cô te lé ,  t r è s
lou rd  pou r  de  magn i f i ques
re tombées .
100% co ton  –  3 10g r s/m ²



M a r b l e  :
Nappage  en  pu r  co ton  t i s sé
de  f i nes  marb ru res .
100% co ton  –  200gr s/m ²

M o i r e  :
Un  nappage  e f fe t  mo i ré  en
pu r  co ton  d 'Egyp te .
100% co ton  –  200gr s/m ²

V e n d ô m e  :
Nappage  en  pu r  co ton
damassé  tex tu ré  fo rmant  des
mot i f s  de  vague .  E f fe t
l égè rement  b r i l l an t  ob tenu
lo r s  du  t i s sage .
100% co ton  –  1 90g r s/m ²

B a c c a r a t  :
Nappage  en  po l yes te r  à
l ' a spec t  mat  e t  au  touche r
co ton .
100  %  po l yes te r  -  2 15g r s/m ²


